
扎兰屯市雅尔根楚学校学校食堂食材采购及配送服务中标（成交）明细

扎兰屯市鑫硕工程项目管理有限责任公司受扎兰屯市雅尔根楚学校委托，采用竞争性磋商进行采购学校食堂食材采购及配

送服务（项目编码：HZCZLTS-C-F-250104）项目，中标（成交）供应商名称及中标（成交）结果如下：

一、合同包1 （肉类食材采购及配送）
1.1、中标（成交）供应商：扎兰屯市中和镇敬常肉店
1.2、中标（成交）总价： 5.00 %
1.3、中标（成交）标的明细：

服务类

品
目
号
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服
务
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称

服
务
范
围
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服
务
期
限
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单
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总价
(%)

1-
1

C99000000
其他服务

肉
类
食
材
采
购
及
配
送

肉
类
食
材
采
购
及
配
送

牛肉：肉色深红、肉质
有弹性、指压陷部分立
刻恢复，切面有光泽及
微湿润极小渗出物 ；具
有浓郁的牛肉气味，脂
肪白色或乳白色，无寄
生虫，无注水。 猪肉：
肉质紧密有弹性，大理
石纹分布均匀，肌间脂
肪含量适中，肉色鲜红
或深红，无 注水、无病
变，屠宰后经排酸处
理。 质量标准：符合
《鲜、冻禽产品》（GB
16869-2005）、《食
品安全国家标准鲜（采
购人发现质量问题，冷
鲜肉、与质量标准不
符、病死或死因不明的
畜禽肉及其制品、不 符
合国家标准要求的。

GB2707-2016«食品安
全国家标准鲜（冻）
畜、禽产品»。

每
日
上
午

8：
00-
8：
30
送
达

1.供应商提供的食材须经过验
收人员的感官检验、外观检验
和试用检验，若产 品外观、包
装、形式不符合要求、感官检
验不能达到食品卫生要求，当
即拒收 ；供应商不能满足食材
的质量及售后服务要求时，采
购人有权进行处罚或终止 合
同。 2.供应商应严格遵守《中
华人民共和国产品质量法》、
《中华人民共和 国食品安全
法》及《动物检疫法》等相关
规定，所供的食材必须保证质
量，预 包装食品，如米、面、
粮油等须按行业内标准执行，
所有食材必须保证新鲜、 无腐
坏、无异味，为临近生产日期
的产品，必须有当批次的检疫
检测报告或相 关证明材料。 3.
食材的数量、质量情况由采购
人确认，质量不合格必须退
换。 4.供应商所供食材不允许
含有兴奋剂、激素等成分等。
5.食品供货商从业人员 身体状
况应符合卫生部门规定的食品
行业健康标准，并定期进行体
检办理健康 证，建立健康档

案。

500,000.001.00项500,000.005.00

二、合同包2 （大米食材采购及配送）
1.1、中标（成交）供应商：扎兰屯市满都拉农产品开发有限责任公司
1.2、中标（成交）总价： 3.00 %
1.3、中标（成交）标的明细：
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2-
1

C99000000
其他服务

大
米
食
材
采
购
及
配
送

大
米
食
材
采
购
及
配
送

必须符合最新版本
GB 1354-2018标
准，并拥有“SC”食
品生产许可证。 等
级为一级。质量、
技术标准，食品安
全标准：质量技术
要求，严格执行
《食品安全国 家标
准粮食》GB 2715-
2018、《食品安全
国家标准预包装食
品标签通则》GB
7718- 2025、
《食品安全国家标
准预包装食品营养
标签通则》《大米
生产许可证审查明
细》 等国家标准，
具有产品检验合格

报告。

每1-
2周
一次
（周
日下
午配
送）

1.供应商提供的食材须经过验收人
员的感官检验、外观检验和试用检
验，若产 品外观、包装、形式不符
合要求、感官检验不能达到食品卫
生要求，当即拒收 ；供应商不能满
足食材的质量及售后服务要求时，
采购人有权进行处罚或终止 合同。
2.供应商应严格遵守《中华人民共
和国产品质量法》、《中华人民共
和 国食品安全法》及《动物检疫
法》等相关规定，所供的食材必须
保证质量，预 包装食品，如米、
面、粮油等须按行业内标准执行，
所有食材必须保证新鲜、 无腐坏、
无异味，为临近生产日期的产品，
必须有当批次的检疫检测报告或相
关证明材料。 3.食材的数量、质量
情况由采购人确认，质量不合格必
须退换。 4.供应商所供食材不允许
含有兴奋剂、激素等成分等。 5.食
品供货商从业人员 身体状况应符合
卫生部门规定的食品行业健康标
准，并定期进行体检办理健康 证，

建立健康档案。

120,000.001.00项120,000.003.00
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三、合同包3 （白面、食用油食材采购及配送）
1.1、中标（成交）供应商：呼伦贝尔市扎兰屯市雅尔根楚社区永超粮油综合商店
1.2、中标（成交）总价： 3.00 %
1.3、中标（成交）标的明细：

服务类

品
目
号
品目名称

服务
名称

服务
范围

服务要求
服务
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服务标准 单价（元）数量
单
位
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总价
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3-
1

C99000000
其他服务

白
面、
食用
油食
材采
购及
配送

白
面、
食用
油食
材采
购及
配送

面粉规格：斤 必须符合
最新版本GB 1355-2021
标准，并拥有“SC”食品
生产许可证。 等级为一
级。质量、技术标准，食
品安全标准：质量技术要
求，严格执行《食品安全
国 家标准粮食》《食品
安全国家标准预包装食品
标签通则》《食品安全国
家标准预包装食 品营养
标签通则》等国家标准。
具有产品检验合格报告.
食用油规格：升 必须符
合最新版本GB 1536-

2021标准，并拥
有“SC”食品生产许可
证。 产品标准符合：中
华人民共和国国家标准

GB1536-2021，包装应
符合 GB/T 17374-2

024《食用植物油销售包
装》及 GB7718《预包
装食品标签通则》等国家
的有关规定和 要求。

1周
一次
（周
日下
午配
送）

1.供应商提供的食材须经过
验收人员的感官检验、外观
检验和试用检验，若产 品
外观、包装、形式不符合要
求、感官检验不能达到食品
卫生要求，当即拒收 ；供
应商不能满足食材的质量及
售后服务要求时，采购人有
权进行处罚或终止 合同。

2.供应商应严格遵守《中华
人民共和国产品质量法》、
《中华人民共和 国食品安
全法》及《动物检疫法》等
相关规定，所供的食材必须
保证质量，预 包装食品，
如米、面、粮油等须按行业
内标准执行，所有食材必须
保证新鲜、 无腐坏、无异
味，为临近生产日期的产
品，必须有当批次的检疫检
测报告或相 关证明材料。

3.食材的数量、质量情况由
采购人确认，质量不合格必
须退换。 4.供应商所供食
材不允许含有兴奋剂、激素
等成分等。 5.食品供货商
从业人员 身体状况应符合
卫生部门规定的食品行业健
康标准，并定期进行体检办
理健康 证，建立健康档

案。

85,000.001.00项85,000.003.00

品
目
号
品目名称

服务
名称

服务
范围

服务要求
服务
期限

服务标准 单价（元）数量
单
位
总价（元）

总价
(%)

四、合同包4 （蔬菜蛋类干调食材采购及配送）
1.1、中标（成交）供应商：扎兰屯市中和镇龙腾果蔬综合超市
1.2、中标（成交）总价： 5.00 %
1.3、中标（成交）标的明细：

服务类

品
目
号
品目名称

服
务
名
称

服
务
范
围

服务要求
服务
期限

服务标准 单价（元） 数量
单
位
总价（元）

总价
(%)
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4-
1

C99000000
其他服务

蔬
菜
蛋
类
干
调
食
材
采
购
及
配
送

蔬
菜
蛋
类
干
调
食
材
采
购
及
配
送

果蔬类蛋类干调类质量要求 1.1当季新
鲜蔬菜：（1）新鲜度：水量：充足、
无过分萎蔫、无皱皮。色泽：正常、无
变色、光泽、自然鲜艳。硬度：叶菜挺
立、瓜菜紧实、果类结实、豆类饱满、
根菜硬实。（2）机械伤：相同新鲜条
件下无外力造成伤害—挤伤、压伤、碰
伤、裂伤等。（3）病虫害：蔬果受到
病害、虫害影响，引发的征状—色斑、
腐烂、虫孔、虫洞等。（4）形状：茎
叶坚挺，叶簇丰茂、大小粗细均匀、规
则。（5）成熟度：适中、无未成熟蔬
果、无老化现象。（6）污染：无农残
污染、无加工污染、无运输造成的污
染。（7）蔬菜包装：外观完整、清洁
干净，材料安全。 1.2叶菜类：茎叶挺
实、质地鲜嫩、无明显黄叶、腐叶与多
泥根，水分充足、无萎蔫、不成熟现
象。 1.3瓜类：瓜形大小粗细均匀、规
则、成熟新鲜、外皮无斑点、无软化、
腐烂等现象。不使用催熟剂、色素等。

1.4根茎类：根茎挺实、无软化、腐
烂、带泥过多、色泽正常、无侧芽萌生
现象。 1.5果菜类：无腐烂、色泽鲜艳
光亮、成熟度正常、形状正常。外皮无
斑点、无软化、腐烂等现象。不使用催
熟剂、色素等。 1.6水果类：水果类产
品运送过程必须做好防污染工作，确保
清洁卫生；水果类产品必须新鲜，不得
带有大量泥土，不得出现腐烂变质等现
象。 1.7豆制品类：保证最新日期，包
装完好。 1.8蛋类必须符合GB 2748-
2015标准，配送蛋类大小均匀、无破
损、色泽光滑。注：配送供应所有食材
必须符合国家的相关标准与要求，并在
配送时按要求提供产品所涉及的《食品
经营许可证》和《动物防疫条件合格
证》等国家强制规定材料，不得提供转
基因食品或利用转基因食品原料加工的
成品，投标人所供产品达到相关食品卫
生安全规定，国家有出台新的更高标准
的，以新的更高标准为准，保证所供产
品配送到被服务单位时的质量、卫生和
安全。 1.9调味品：调味品：外包装无
污物、无泄漏、无胀袋或胖听或鼓盖现
象，无变质发霉。色泽正常，具有该品
种固有的香味，滋味无异味，油酱均匀
的酱体或无结块的粉状固体，封口平
整、无破包、夹包、漏包、无污染。调
味品包含但不限于：蚝油、大料面、花
椒面、鸡精、酵母、老抽酱油、白糖、
盐、大料、酱豆腐、酱油、番茄酱、黄
油、蒸鱼豉油、酱菜、白醋、醋等

1.10副食品须食材干净、不含非食品用
化学物质、按统一标准加工、无须二次
处理食品可以直接进行熟加工。具有相
关产品检验报告，在保质期内有SC编
码。有等级分类的须使用三级及以上等

级的商品。

每日
下午
14：
00-

14：
30，
生鲜
保鲜
类当
天配
送。

1.供应商提供
的食材须经过
验收人员的感
官检验、外观
检验和试用检
验，若产品外
观、包装、形
式不符合要
求、感官检验
不能达到食品
卫生要求，当
即拒收；供应
商不能满足食
材的质量及售
后服务要求
时，采购人有
权进行处罚或
终止合同。 2.
供应商应严格
遵守《中华人
民共和国产品
质量法》、
《中华人民共
和国食品安全
法》及《动物
检疫法》等相
关规定，所供
的食材必须保
证质量，预包
装食品，如
米、面、粮油
等须按行业内
标准执行，所
有食材必须保
证新鲜、无腐
坏、无异味，
为临近生产日
期的产品，必
须有当批次的
检疫检测报告
或相关证明材
料。 3.食材的
数量、质量情
况由采购人确
认，质量不合
格必须退换。
4.供应商所供
食材不允许含
有兴奋剂、激
素等成分等。
5.食品供货商
从业人员身体
状况应符合卫
生部门规定的
食品行业健康
标准，并定期
进行体检办理
健康证，建立
健康档案。

850,000.001.00项850,000.005.00

品
目
号
品目名称

服
务
名
称

服
务
范
围

服务要求
服务
期限

服务标准 单价（元） 数量
单
位
总价（元）

总价
(%)
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扎兰屯市鑫硕工程项目管理有限责任公司

2025年09月16日
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