
经开区海东项目食堂绩效考核表
被考核单位名称：（盖章）                                                  被考核单位负责人签字：

考核日期：                   

考核项目 评分标准 扣分要求 考核标准 得分

服务人员
情况

 执行考勤制度，持有健康证上岗。
每发现一次未达标扣3
分

满分20分上班时间按规定穿工作服、戴工作帽及口罩。
保持个人清洁卫生，修剪指甲、无指甲油、无创伤流血伤口
等。

评分项内容每发现一次
未达标扣3分

菜品质量
情况

菜品加工安全、卫生、色香味俱全，每天留样。
评分项内容每发现一次
未达标扣2分

满分20分
食品原材料无破损、过期、发霉、变质、异味等情况；鲜肉
类需要提供检疫合格证。

评分项内容每发现一次
未达标扣10分

就餐区域
卫生情况

保持就餐区域卫生干净，无堆放垃圾。
每发现一次卫生不干净
扣5分

满分20分就餐区消毒柜中餐具摆放整齐，每日按照二次消毒执行。
评分项内容每发现一次
未达标扣2分

垃圾桶摆放至指定地点，加盖，及时清理桶内垃圾，无异味
。

评分项内容每发现一次
未达标扣3分

厨房卫生
情况

环境卫生：地面、墙面、玻璃、地沟、灶台、案板、水沟等
灶具保持干净。

评分项内容每发现一次
未达标扣3分

满分30分

操作间设施、设备及灶具、餐具洁净，
每日按照要求一清二洗三消毒执行。
存放生品、半成品和成品的容器用白布盖好。防止苍蝇污染

评分项内容每发现一次
未达标扣3分

厨房内废弃物及时处理。垃圾桶和污水桶按规定摆放在
厨房内指定位置。

评分项内容每发现一次
未达标扣2分

防鼠、防蝇设备按规定要求使用。
评分项内容每发现一次
未达标扣5分

安全情况
每日下班前巡查，关闭水、电阀门，消除安全隐患；检测相
关设备正常运行。

评分项内容每发现一次
未达标扣2分

满分10分



备注:
1.每月考核总分100分，低于80分当月考核不合格。
2.1年起，按年度续约。注：此项目服务一招三年（1+1+1），与中标单位签订服务合同，合同期为一年，合同期满后，月考评表达到80分
以上可以续签，一年度内有一次未达到80分或中标单位服务不满足合同要求可以不续签重新进行采购。

考核分数：

考核人签字：                  考核单位盖章：


