
采购包1：赤峰市红山区看守所2026年度在押人员伙房食材采购项目--米面粮油类

采购包2：赤峰市红山区看守所2026年度在押人员伙房食材采购项目--蔬菜、肉、蛋、调料类；

序号 其他商务要求

1
投标人近三年内未发生食品安全事故或查实食品安全事件（投标人须提供承诺书，格

式自拟）。
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质量要求：

（1）商品质量必须符合最新国家或行业质量标准，提供国家认可的质检部门出具的商

品质量合格证，必要时采购人可到国家质检部门进行质量检验。

（2）冻猪肉供货时应于-18℃冷冻保存，有效质保期≥6个月；冻猪肉、鲜牛肉必须有

动物检验合格证明或食品包装上应当标注食品生产许可证编号，严禁供应病、死、瘟、

痘、老母猪及腐烂变质的肉食，生产地可追溯，确保不来自疫区，商品在运行配送过

程中必须保证新鲜。

（3）禽蛋、蔬菜必须保证新鲜，无腐烂变质，无杂质，无农药残留，无有害食品添加

剂等，各项指标符合卫生法和食品安全法要求且符合食品卫生安全法要求。

（4）糖、味精、酱油、醋、生粉等调味品类包装上应当标注食品生产许可证编号。

（5）采购人按规定的技术质量标准进行验收，验收合格方可接收，否则，采购人有权

拒收。

（6）中标供应商应严格遵守食品行业最新法律法规相关规定。

（7）除鲜肉、禽蛋、蔬菜外，其他所有商品的有效质保期应≥6个月，如按国家质检

部门要求需标明保质期＜6个月的商品，提供货物时不超过有效保质期的2/3时间。

（8）供货过程中有掺假使假、以次充好现象的，采购人有权拒收并解除合同.
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食材配送要求：

（1）中标供应商接到采购人通知后（配送内容及数量以配送单为准），于次日9:00

点前配送至采购人约定地点。供应商在运输食材或食材试吃后出现质量问题需要随时

退货、换货，所发生的费用由中标供应商自行承担，不得单独列报。须明确配送食材

的质量以及质保期，配送的食材应符合国家相关食品包装及质量标准要求。

（2）中标供应商对提供的食材在质保期内，因存在产品质量或缺陷问题的，必须免费

提供包换、包退服务。



（3）中标供应商从接到通知供货时间起12小时内免费送到约定地点并按照要求摆放

整⻬。出现问题不能当场解决的，必须在24小时内采取免费更换等措施，以保证使用

单位的正常使用，如因食品质量问题造成使用单位的不良反应，中标供应商负全部责

任。

（4）中标供应商具备全年无休配送能力，须按照使用单位要求进行正常配送，以保障

食堂伙食需求。

（5）中标供应商必须自行提供配送服务，不得将配送项⽬进行任何方式的分包、转包。

（6）中标供应商应具有对各类食材进行保鲜储藏的设施，所有储藏设施符合国家、行

业标准和规范；运输载具、配送人员、装卸工具、包装材料和食材运输途中的防护措

施必须符合相关规定和要求。

（7）使用单位接收食材时实施索证制度，履约期间所供食材必须向使用单位提供当批

次合格证、检测报告和追溯源等相关证明，所送食材的检测报告须由国家认可的检测

机构出具的检测报告（检测内容包含但不限于黄曲霉素和铬元素 ) 。

（8）中标供应商不能满足配送要求时，应提前1个月书面通知采购人，经采购人同意

后方可终止合同。

（9）因不可抗力因素导致无法按采购人要求进行配送物资时须与采购人及时联系并提

出解决方案。

（10）中标供应商须承担供应范围内应急伴随保障义务，并具备应急供应保障能力。

（11）中标供应商须按采购人要求确定固定联系负责人员，随时处置各种意外情况。

（12）如遇紧急情况，需要临时配送（临时配送的量较少），接到采购人订单后，中

标供应商须在15分钟内响应，90分钟按采购人要求配送到位。 （13）中标供应商须有

专人负责，有回访、有反馈，及时认真与采购人沟通。确保每次配送达到配送标准，

发生拒不整改的，采购人有权中止合同。
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食材要求：

（1）所供的食材须符合《中华人民共和国食品安全法》要求，符合国家行业生产及经

营标准，货真价实，投标人供货时需提供相应批次的合格检验证明，各项技术指标完

全符合国家产品质量标准和污染物限量标准、环保标准及产品出⼚标准等。

（2）中标供应商应充分理解并认真遵循本招标⽂件的要求，所提供的食材须满⾜招标

⽂件要求。保证所供的食材无异味、无霉烂变质，如不符合投标⽂件所描述的质量标



准，须退货并承担违约责任。保证履约期间所供食材均为正规生产的检验合格、无毒、

无辐射、无侵权货品，符合国家卫生、质量、包装和保质标准，有使用有效期的，其

剩余有效期不得少于标注有效期的2/3时间。

（3）食材有包装的，包装必须完整清洁（无损、无污、无皱），使用单位有权拒收包

装不整⻬、已拆封的商品。食材不得存放在有害、有毒的容器内。

（4）食材应清洁，并符合企业验收标准。应无损伤、腐烂现象，无寄生虫或已受虫害

现象；对温度有要求的食品应确定食品的温度与包装上指示温度⼀致。

（5）合格率：所供食材合格率必须达到100% 。所供食品均符合《中华人民共和国国

家食品安全标准》、《中华人民共和国食品安全法》等相关规定，配送的米面油类须

具有追踪溯源体系，并可追踪溯源。对于不符合质量的货物，采购人或使用单位有权

要求退货或换货。因所供食材的质量达不到国家有关食品安全标准而造成食物中毒或

其它后果，经公安机关或卫生防疫部门鉴定属于中标供应商责任的，其产生的⼀切法

律和经济责任全部由中标供应商承担。
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服务要求：

（1）中标供应商管理层人员实行备案制度，不得擅自更换管理层人员，如遇特殊情况

进行更换时需得到采购人及使用单位同意，并备案后方可更换，若发现擅自更换管理

层人员的，情节严重者，终止其合同，并追究其责任。

（2）中标供应商必须按所填订单配送，按规定时间送达，确保食品新鲜、优质、安全、

可靠。

（3）建⽴出入库台账。

（4）配送人员应具备有效的健康合格证明，应配备运输⻋，⻋辆应符合相关卫生要求，

做到每⽇清洗、消毒并做好消毒记录。

（5）建⽴责任追究制度。使用单位将定期或不定期地对配送⼯作进行督查。对中标供

应商提供不合格产品或不按要求配送，影响正常就餐的，将按合同约定酌情扣留履约

保证金；情节严重的取消资格，没收履约保证金。

（6）中标供应商对配送物资，在配送过程中要做好保鲜、保质措施，同时不得喷洒有

毒有害物质进行保鲜或保质。否则⼀经查实，中标供应商将被取消资格，同时承担相

应的责任。

（7）若使用单位发现在质保期内食材腐烂变质，将及时通知中标供应商进行处理,



并更换相应数量的食材。中标供应商需要做到售后服务专业化，建⽴适当配送网点便

于各点之间相互调货，尽量满⾜使用单位需求。中标供应商应具有组织配送、调运、

分拣、包装、⼆次搬运的能力。
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（1）本项目采用下浮率报价，0%≦下浮率≦100%，精确到小数点后两位。

（2）下浮的基础为当日食材单价。

（3）供应商进行投标报价时，所有食材为同一个下浮率。

（4）供应商报价以最终谈判报价为准。

（5）所有根据合同或其它原因应由供应商交纳的税费都要包括在供应商提交的报价

中；同时包含货物运至最终目的地的运输、保险和伴随货物服务的有关费用。

（6）各产品单价=当日食材单价×(1-报价下浮率)；结算价=各产品单价×实际供货量。

（7）定价周期为每星期一。由中标供应商和采购人共同到当地大型农贸批发市场进行

市价调查，各食材基准单价以当地大型农贸批发市场最新价格为准，必须包含蔬菜类、

肉类、水产类、豆制品类、禽蛋类、干杂调料类、米面粮油类等类别。最终以核算方

法（各食材基准单价×（1-下浮率）×实物数量进行结算）双方确定最终定价。

（8）采购人不保证中标供应商最终结算金额与中标金额一致，以实际发生量为准。
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